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Sajtokozlemény

Budapest, 2018. oktdber 26.

FRANCIA PELDAKKAL ISMERKEDTEK JUHTEJET ES KECSKETEJET
TERMELO, FELDOLGOZO KAMARAI TAGOK

Gyakorlatorientalt franciaorszagi tanulmanyidton vett részt a Nemzeti Agrargazdasagi
Kamara szervezésében 12 magyar kecsketej- és juhtejtermeld illetve feldolgozé. A
szakemberek a gydartastechnolégia mellett a termel6i 6sszefogasrdl is hasznosithato
tapasztalatokat szereztek.

A kiskér6dz6 agazat egyik kitorési pontja a tejtermelés névelése, valamint a minél magasabb feldolgozasi
foku, magas hozzdadott érték( termékek el8allitasa. Ennek eredményeként ndvekedhet a hazai
élelmiszeripari kapacitds, a foglalkoztatottsdg, a versenyképesség és a fogyasztds. A juhtejre és a
kecsketejre, valamint az ezekbdl készitett tejtermékekre ugyanis a fogyasztdi igény lényegesen nagyobb,
mint amennyi ilyen terméket jelenleg az dgazat elGallit. A felvasarolt és feldolgozott juhtej mennyisége
jelenleg mintegy 700 ezer liter, a feldolgozassal elsGsorban kozepes és kisebb méretl el6allitok
foglalkoznak. A kecsketejtermelés becsiilt mennyisége 3-5 millio liter évente, de ebbdl minddssze 600 ezer
liter tejet dolgoznak fel a tejizemek. Jellemz6 az 4gazatra, hogy a f6 bevételnek szamitd tejet és a sajat
készitési tejterméket donté hanyadban a gazdalkoddk kozvetlendl értékesitik.

Sok specifikus informacidra, tdmogatasra van sziikség ahhoz, hogy a gazdasagok nemzetkozi viszonylatban
is versenyképesebbé valjanak, minél tébb, jobb mindségl terméket allitsanak eld, és azokkal eljussanak a
megfelel6 piacokra. Ezt szem el6tt tartva a Kamara egyik legfontosabb feladatanak tartja, hogy tagjai
sikerességét elGsegitse, az dgazatban tevékenykeddk képességeit, szakmai ismereteit is fejlesztve. A
Kamara kordbbi szakmai rendezvényeinek tapasztalatai is azt mutattdk, hogy az élelmiszeripari
vallalkozasok és az Gstermel6k korében egyarant jelent6s igény mutatkozik olyan gyakorlati, piacképes
tudds megszerzésére, amely azonnal atiiltetheté a mindennapi tevékenységiikbe. Ezért is dontott az eddig
jol bevalt gyakorlatorientalt programok folytatdsa mellett a NAK Elelmiszeripari Igazgatésaga. Ennek
keretében 2018. oktéber 15-19. kozott tizenkét kecsketej- és juhtejtermeld illetve -feldolgozé kamarai tag
utazhatott Franciaorszagba, a NAK 3ltal szervezett és részben a Kamara altal finanszirozott
sajttechnolégiai szakmai tanulmanyultra. A csoportban kézml(ives sajtkészit6k, mezGgazdasagi és
élelmiszeripari csaladi vallalkozdsok és tejipari kislizemek szakemberei vettek részt, hogy gazdagitsdk
ismereteiket a sajtkészités teriletén. Erre béven volt lehetGségik az egyik legismertebb francia
mez6gazdasagi iskoldban, az ACTALIA képz6kdzpont carmejane-i mezdgazdasagi technikumaban
mikodtettet manufakturdlis sajtmiihelyben. A program résztvevSi valds Uzemi gydrtds kozben
sajatithattak el a savas alvasztasu friss ,turd” sajtok és krémsajtok, valamint a kecsketejbél kézmdives
technoldgidval el6allitott kékpenészes sajt gydrtasat, tovabba az ugynevezett TOME tipusu félkemény sajt
érlelt valtozatanak juhtejbdl torténd elkészitését.

A gyartastechnoldgiai ismeretek mellett lehet6ség nyilt megismerni a francia farmgazddlkoddk sajat
termelésl és elGallitasu termékeinek forgalmazasara létrehozott szovetkezeti Uzletek miikodését. A
résztvevék a kis csalddi farmgazdasagok integracidjardl is atfogd képet kaptak, mdéd volt egy csaladi
farmon a tulajdonosokkal tapasztalatokat cserélni a sajat alapanyag-termelésrél és -feldolgozasrdl,
valamint az értékesitésrél. Példaként ismertették, hogyan tudta a csaldd unids és allami tdmogatasbdl
korszer(siteni allattartd telepét, valamint megvaldsitani a nyugdijba vonulé gazda és fia kozotti
generaciovaltast.
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